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ler octobre 2018!En cette année 2019, les Citadelles du Vin #CITA se dérouleront les 16/17 et 18 mars .Nous [H
Citadelles du Vin

ler octobre 2018! En cette année 2019, les Citadelles du Vin #CITA se dérouleront les 16/17 et 18 mars . Nous vous attendons encore nombreux pour
notre 19éme concours international du #vin qui se déroulera sous I'égide de I'OIV
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internazionale della vigna e del vino, “per il contributo dato alla promozione dell'immagine e della cultura del vino”, come ha sottolineato
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the options they need to find the perfect match of barrel to wine and meet these market demands.” Chris Hansen, sales manager for Seguin
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. of Enology & Viticulture, 53: 54-59. 3. Singleton VL and Drape DE. 1964 The transfer of polyphenolic compounds from grape seeds into wines
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Las madurez técnica y la fendlica son la clave. Te explicamos qué son y coémo se miden.

La digitalizacion del vino: robots, drones y sensores =
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Un vifiedo de calidad es uva de calidad y eso se traduce en vino de calidad", explica Sergi del Amo, director del Parque Tecnoldgico del Vino
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lié a la culture de la vigne ainsi que d’'un modele de viticulture de terroir qui rayonne dans le monde entier. Au final, 'UNESCO a reconnu
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Chaque année, environ 12 milliards de bouteilles sont bouchées avec du liege, naturel ou aggloméré.
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fase, puo essere particolarmente rischiosa”. Considerando anche che una bottiglia di vino che parte da 5 euro dalle cantine italiane, in
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. Ci aspettiamo di avere grazie alle caratteristiche di questa annata — continua Colpizzi — vini, piu "tipici”, comunque ben strutturati,
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Ein Wiimmet, der die Bauern ins Schwarmen bringt K
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abheben, stehen sie hier noch vor sattem Griin. «Diese gesunden Trauben machen die Ernte einfach, wir kommen sehr gut voran», sagt Kamm.
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